Menu Impreza Firmowa
Cena: 150 zt/osoba

Dania serwowane:
Krem z pieczonych pomidorow z sosem pesto i grzankami lub
Krem z biatych warzyw z oliwg truflowg i chrustem z szynki parmenskiej

Pieczona poledwiczka wieprzowa podana na grillowanych warzywach z opiekanymi mtodymi
ziemniakami i sosem z zielonego pieprzu lub
Pieczony tosos jurajski w sosie cytrynowym, czarna soczewica, grillowany pak choi

Panna cotta z biatg czekoladg i musem z rokitnika lub
Mus czekoladowy z sosem karmelowym i owocami

Menu
(w formie bufetu szwedzkiego — dania ciepte)

Zurek ze swojska kietbasa
Tradycyjne gotabki w sosie pomidorowym
Pieczone zeberka w sosie BBQ
Piers z kurczaka faszerowana kaszanka
Zapiekanka ziemniaczana
Kaszotto z kaszy peczak z warzywami
Pierogi ruskie

(w formie bufetu szwedzkiego — dania zimne)
Satatka wiosenna z pieczonym kurczakiem
SledZ w trzech smakach: zurawina, curry i z cebulkg
Satatka makaronowa z brokutem, korniszonem i dipem czosnkowym
Deska mies i wedlin z piklami
Satatka Caprese z mozzarellg i pomidorem
Chleb wiejski, smalec, ogorek
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Napoje
(serwowane bez limitéw)
kawa lub herbata
Woda niegazowana z cytryng/soki owocowe/napoje gazowane

Desery
(w formie bufetu szwedzkiego)
Owoce sezonowe (100g/os)
Ciasta w trzech gatunkach (150 g/os)
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